CONSEJO SUPERIOR
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DANONE SA

At J{ s Antonio Mateos
Buenos Aires 21
08029 Batcelona

En Madnd, a 17 de abril de 2007,

Apteciado Sr Mateos,

Le remitimos la presente en relacion a la informacién falsa que circula por Internet y correo
electronico respecto del producto Actimel® de Danone,

A su peticidn y dado que dicha informacion sobre Actimel® puede crear desinformacion en el
consumidor, adjunto nos es grato remitirles las afirmaciones, que hemos elaborado a drulo

personal, debidamente firmadas.

Por 1odo ello, autorizamos 2 DANONE SA para facilitar estas afirmaciones a periodistas que
se interesaran por la informacion citada.

Sin otro particular, reciba un cordial saludo.
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Teresa Requena Manuela Juarez
Departamento de Ciencia y Tecnologia de Productos Lacteos

4 JOSE ANTONID NOVAIS, 10
CIUDAD LINVERSITARIA

ZB040 MADRID, ESPANA

TELS 91 %dd 56 0T — 91 549 23 00
FAX: 91 549 36 27
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Escrito sobre los correos electrénicos en circulacion que falsean las
caracteristicas de Actimel

1. Es imposible que el organismo humano, a cualquier edad, produzca o genere
Lactobacillus casei o cualquier otro microorganismo.

2. Es imposible, por tanto, que el consumo de Lactobacillus casei genere algun
cambio sobre la afirmacién anterior.

3. Lactobacillus casei es una bacteria y no un medicamento.

4. Laclobacillus casei es consumido diariamente, en gran cantidad y de manera
habitual en alimentos como quesos y leches fermentadas, etc., y participa, entre
otras funciones, en proporcionar las caracteristicas sensoriales apreciadas de
estos alimentos.

5. No se han descrito procesos patolégicos causados por Lactobacillus casei, en
concreto por la cepa DN-114001 que incluye Actimel.

6. No hay ninguna edad o estado fisiolégico para los cuales eslé contraindicado el
consumo diario de leches fermentadas que contengan Lactobacillus casei.

7. Existe documentacion cientifica en revistas internacionales de impacto que
acreditan que el consumo diario de leches fermentadas que contienen

Lactobacillus casei, y en concreto la cepa DN-114001, proporciona beneficios en
la salud del consumidor.

Responsables de la informacién incluida en este escrito:
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Dras. Teresa Requena y Manuela Juarez
Departamento de Ciencia y Tecnologia de Productos Lacteos

CI JOSE ANTONIO NOVAIS, 10
CIDAD UNIVERSITAHR LA

28040 MADRID, ESPANA

TELS - 91 544 56 07 - 91 548 23 0D
FAX 91 549 38 27



